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Unser erster zertifizierter Jahrgang BIO Suisse : 2019
Sehr geehrte Damen und Herren, liebe Freunde des Cave du Signal,

2019 feiert unser drittes Jahr der Wiederaufnahme des Cave du Signal. Von Anfang an wurden die Reben
angebaut und die Weine nach biologischen und biodynamischen Methoden vinifiziert. Diese Methoden, die Gber
einen Zeitraum von drei Jahren prakiiziert werden — Daver, die fir die Umwandlung des Bodens bendtigt wird —
erlauben es uns, ab dem Jahrgang 2019 offiziell die BIO Suisse-Zertifizierung zu erhalten. Unsere Bemihungen,
lhnen Produkte anzubieten, die die Natur immer mehr respektieren, werden es uns auch ermaglichen, im ndchsten
Jahr das Demeter-label zu erhalten, welches darauf abzielt, die Einflisse des Universums auf unsere Umwelt besser
Zu integrieren.

Obwohl fir den Menschen sehr beunruhigend, scheint der Klimawandel fir die Rebe angenehm zu sein, denn sie
konnte genug Wasser und Warme geniessen, um den Weinen ein gutes Gleichgewicht zwischen Saure, Frucht,
Tanninen und Alkoholgehalt zu geben.

Gerne mochten wir lhnen unsere Weine présentieren, mit lhnen aber auch unsere leidenschaft fir die Verkostung
teilen, bieten wir Ihnen eine einzigartige Veransfaltung, auf Anmeldung, an :

e Ké&se- und Weinkombinationen, Donnerstag 23. April, von 19 bis 21 Uhr

Jacques-Alain Dufaux, Kasermeister und Affineur, und Lionel Widmer, Onologe und Winzer, werden ihre jeweiligen
leidenschaften an einem Abend vereinen, an dem speziell fir die Weine des Cave du Signal ausgewdhlte Kése zur
Verkostung angeboten werden. Preis des Abends : CHF 60.- pro Person.

Beschrénkte Anzahl Plétze. Reservierung per EMail oder Anruf.

Unser Angebot wird das ganze Jahr iber bei anderen Veransfaltungen in verschiedenen Zusammenhéngen
prasentiert, namlich :

Salon des vins Divinum, vom 1. bis 6. April 2020 in Morges

Caves ouvertes vaudoises, 30. und 31. Mai 2020

Paléo Festival mit dem Verband ArteVitis, vom 20. bis 26. Juli 2020 in Nyon
Tage der offenen Tir, 5. und 6. September 2020

CossExpo, vom 10. bis 18. Oktober 2020 in Cossonay.

Cerne begrissen wir Sie auch jeweils am Freitag von 16.30 bis 19 Uhr und am Samstag von 9.30 bis 12 Uhr in
unserem Pavillon und im Sommer auf der Terrasse. In der Anlage finden Sie ein Bestellformular fir das Sortiment

2018 / 2019, in dem die Verfigbarkeitsdaten der verschiedenen Artikel angegeben sind.

Wir freuen uns, lhnen unsere neuen énologischen Kreationen vorzustellen und wiinschen Ihnen ein an Entdeckungen

reiches Jahr 2020. Mit herzlichen Griissen

Lionel und Aude Widmer

Tel : 079 696 36 05 - E-mail : info@cavedusignal.ch - Web : www.cavedusignal.ch
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. . . Bezeichnung Anzahl . Total inkl.
Inhalt Jahrgénge und Verfigbarkeit [AOC Lo Céte Morges) Flaschen I./\/\\(\'/ST Mwst
/ Stiick
t————————————————————————————————————————
75 dl. Kapsel 2018 2019 ab Mai | Chasselas du Signal 10.50
50 dl. Kapsel 2018 2019 ab Mai | Chasselas du Signal 7.50
75 dl. Korken 2018 2019 ab August | Chasselas « L'Arenaz » 12-
50 dl. Kapsel 2018 2019 ab August | Chasselas « L'Arenaz » 8 -
75 c. Korken | 2017 2018 2019 ab August | Chasselas « Les Raissenes » 12-
75 dl. Kapsel 2016 Chasselas Nature 16.-
75 dl. Kapsel 2019 ab Mai Egrs)é (GamaretGaranoir-Pinot 14 -
50 dl. Kapsel 2019 ab Mai Egrs)é (CaneE et o) 10.-
75 dl. Korken 2018 2019 ab August | Pinot noir 15-
75 c. Korken | 2017 2018 2019 ab August | Garanoir 15-
50 dl. Kapsel 2018 2019 ab August | Garanoir 10.-
75 dl. Korken 2018 2019 ab August | Gamaret 16.-
Weine, die 12 Monate in Schweizer Holzfésser gereift sind
75 d. Korken | 2017 22] 8 ab Réserve noir [Pinot noirl 24 -
ugust
75 d. Korken | 2017 22] 8 ab Réserve Gara (Garanoir) 22 -
ugust
75 d. Korken | 2017 22] 8 ab Réserve Gama (Gamaret) 22 -
ugust
75 d. Korken | 2017 22] 8 ob Servagnin [Pinot noir) 20.-
ugust
5 Liter Birnensaft 12.-
5 Liter Traubensaft 20.-
Kartonverpackung von 6 Flaschen fir alle Weine Total : CHF oo

Abholung :

direkt im Keller

Versand : nur auf Rechnung |

Verkostung auf der Domaine jeweils freitags von 16.30 bis 19 Uhr und samstags von 9.30 bis 12 Uhr.

Der Kauf von Weinen ist auch ausserhalb der Offnungszeiten mit Terminvereinbarung méglich.

Ortund Datum & oo

Rabatt 5%
Versand :

Nur solange Vorrat
NC°TVA : CHE-199.275.078

ab CHF 1'000.- Einkauf.

6-12 Flaschen CHF 15.- 13-42 Flaschen CHF 25 -

Unterschrift o oo

43 Flaschen und mehr CHF 40 -
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